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Fungionario

A Camara Municipal de Coronel Vivida, Estado do Parana
aprovou, e eu, Prefeito Municipal, sanciono a seguinte Lei:

Art. 1° - Ficam criadas normas e autorizagao para produgao,
industrializacdo e comercializagdo de produtos de origem animal, a saber:

a) derivados de suinos;
b) derivados de leite,
c) derivados de aves.

Art. 2° - Para a fabricagdo de produtos derivados de suinos,
a nivel de propriedade rural, o produtor devera ter instalagbes adequadas, fisca-
lizada a construc@o e com liberagdo prévia dos 6rgados competentes.

Paragrafo unico — O produtor somente podera industrializar
suinos se abatidos no CEPAGRO ou em abatedouros credenciados.

Art. 3° - Para producéo de derivados de leite, temos: 1

a) Industrializagéo de queijos: O produtor para fabricar queijo
colonial, devera ter em sua propriedade, local proprio para tal fim, podendo utili- i
zar a cozinha da prépria residéncia familiar, contanto que inspecionada e libe- ( (
rada previamente; :

b) Depdsito de queijo pds fabrico: Todo o produto pés fabrico "y
devera ser conservado em deposito alto (em porao, varanda, etc.) em tela e
sombreado; o

c) Venda de leite envasado: Podera o produtor vender leite
no varejo em recipiente proprio (litros ou sacos plasticos). Se em litros, os mes-
mos deverao obrigatoriamente serem depositados, antes do uso, em agua
guente, com temperatura de 80° (oitenta graus centigrados) ou acima,

d) Pasteurizacdo ou fervura e resfriamento: O leite vendido

em litros ou sacos plasticos devera passar por processo de pasteurizagdo ou
fervura seguido de resfriamento.
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V) Chmara %M/&&Z‘&/Zﬁ/ Ao Coronel Vivide.

Art. 4° - Para comercializacao de derivados de aves:

a) podera o produtor comercializar aves vivas ou abatidas,
contanto que criadas em aviarios fechados ou semi-fechados.

b) para o sistema semi-fechado, devera o produtor ter além
do aviario/galinheiro, patio com tela ficando as aves no sistema de semi-
‘ confinamento;

) c) para abater as aves € obrigatorio que as mesmas fiqguem
num periodo de 15 (quinze) dias que antecede ao abate, totalmente em confi-
namento, em processo de limpeza;

- d) para a producdo de ovos, podera o produtor ter aves poe-
. deiras, mas obrigatoriamente em regime de confinamento ou em semi-
| confinamento;
e) todas as aves, tanto para abate como para a produgéo de
ovos deverdo receber vacinas periodicas e especificas, conforme prescricao
dos orgaos competentes de inspegéo.

Art. 5° - Toda inspecd@o sanitaria do processo produtivo de
que trata esta Lei, devera estar de acordo com a Lei Municipal n° 1410 de
02.12.1996 e a Lei Estadual n® 13.513 de 21.01.2002.

Art. 6° - Todo produtor que tiver sua producdo autorizada,
recebera o certificado de produtor inspecionado/credenciado e comercializara
seu produto com a marca CONVIDA.

Art. 7° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo,
revogadas as disposi¢gdes em contrario.

Sala das SessbGes da Camara Municipal de Coronel Vivida,
Estado do Parana, aos 14 (quatprze) dias do més de outubro de 2003.

Ver. Jones Mafio de Carli
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